Dro:zdzowy Mikota)

Sktadniki:

*1 Kg makKi pszenne)

*100 g drozdzy

*120 g Cukru

(OK. ¥% SZKlahKi)

*500 Ml mleka

(2 sZKklanki)

*1208 masta ub margaryny
(¥, KOStKi)

*2 jajka

*$ZCZyptq SOl

Make przesia¢ do miski, zrobi¢ zagtebienie i wsypa¢ w nie cukier. Nastepnie
wtozy¢ rozkruszone drozdze i zala¢ lekko podgrzanym mlekiem. Rozczyn
delikatnie wymieszal i poczekaé, az drozdze zaczna rosnal. Do miski wlaé
roztopiony ttuszcz i rozmacone jajka, posoli¢ - wszystko doktadnie wymieszac
i wyrobi¢ ciasto. Po wyrosnieciu podzieli¢ na 4 czesci i z kazdej zrobi¢ uroczego

Mikotaja. Piec w 170°C ok.20 minut. W razie watpliwosci pytaé ekspertéw z klasy
piatej ;-)




