Rozki piwne:

Sktadniki:
-3 szkl. maki -kostka margaryny
-0,5 szkl. piwa -stodka marmolada

Przygotowania:

Margaryne zetrzec na tarce o grubych oczkach, wymieszad z
maka. Wlac piwo, zagniesc ciasto i na 2-3 godziny wstawic do
lodéwki. Nastepnie rozwatkowac¢ dos¢ cienko i pokroi¢ na
kwadraty. Na srodku kazdego kwadratu potozy¢ tyzke
marmolady lub gestego dzemu. Kwadraty sklei¢ rogami w trdjkat
lub w koperte. Piec 60 minut w temperaturze 200 C. Po

upieczeniu polukrowac lub posypaé cukrem pudrem.




