Babka poznanska

Sktadniki:

e 2 szklanki maki ziemniaczanej

e 1szklanka maki pszennej

e 1,5 kostki masta-margaryny zwyktej
e 6jaj

e pot cytryny lub olejku ctrynowego
e 2 niecate szklanki cukru

e 6 tyzeczek proszku o pieczenia (lub
jeden maty)

Sposadb przygotowania:

1.Do przesianej maki dodac jajka, cukier, aromat cytrynowy i proszek do
pieczenia.

2.Masto roztopic¢ i zostawi¢ do przestudzenia.

3.Ciasto starannie uciera¢, wlewa¢ matym strumykiem masto i doda¢ skérke z
cytryny.

4.Ciasto przetozy¢ do formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka tarta.

5.Piec w temperaturze ok. 200 stopni Celsjusza przez ok. 45 min. (do suchego patyczka)
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